VORSPEISEN

Knusprige Parmesanballchen V 7,20
Tomatenrelish | Salatgarnitur1,3,7,10

Rindercarpaccio 9,90
Rucola | Parmesan | Truffeldip 7

Hausgebeizter Lachs <X 12,90
Feldsalat | Kartoffelrosti | Kaviar | Limette | Dill 4

SALATE

Caesar Salad 11,90
Romanasalat | Parmesan | Speck | Croutons | Kirschtomaten
Hausgemachter Caesardressing 1,3,7,10

+ Hahnchenbruststreifen 3,50
+ Rinderlendenstreifen 6,90
Salat Cammembert im NussmantelV 13,90

Buntesalate | Preiselbeeren | Balsamicodressing 7,8

Rote Beete Salat V' 14,10

Bunte Salate | Rote Beete | Niisse | Fetkase 7,8

Beilagensalat VYV 4,90
Bunte Salate | Gurken | Tomaten | Karotten | Balsamico Dressing 10

Fithess Salat 13,90
Bunte Salate | Gurken | Tomaten | Karotten | Balsamico Dressing
Hahnchenbruststreifen | Krauterbaguette 1,7, 10

Allergene: 1 Glutenhaltige/es Getreide/Weizen; 2 Krebstier; 3 Ei; 4 Fisch; 5 NlUsse / Mandeln; 6 Soja; 7 Milch
(laktosehaltig); 8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesam; 12 Schwefeldioxide/Sulfite; 3 Lupinen
14 Weichtiere

V VEGETARISCH V'V VEGAN <X Fisch



HAUPTSPEISEN

Zwiebelrostbraten 23,90
Hausgemachte Spatzle | Kalbsjus | Rostzwiebeln 1,7,3,9,10

Schnitzel aus der Schweinelende ,,Wiener Art* 15,90
Pommesfrites | Zitrone | Ketchup 1,7,3

Cordon Bleu aus der Schweinelende 17,90
Pommesfrites | Zitrone | Ketchup 1,7,3

Hahnchenbrustfilet im Speckmantel 16,90
Violette Kartoffeln | Salatgarnitur | BEéchamehlsauce 1,7

Rinderfilet vom Grill 35,90
Gruner Spargel | Kartoffelgratin | Krauterbutter 7

Rinderschmorbraten 20,10
Hausgemachte Spatzle | Wurzelgemuse 1,3,7,9,10

Lachsfilet <X 19,90
Violette Kartoffeln | Griiner Spargel | Sauce Bernaise 4,7

Zanderfilet vom Grill << 28,90
Portweinschalotten | Erbsenptrree | Kaviar | WeiBweinsauce 4,6,7,11

Fettuccine Alfredo <X 16,90

Spinat | Lachs | getrocknete Tomaten | Parmesan-Butter-Sauce 1,7,3

Hausgemachte Kasespatzle \' 12,90
Salatgarnitur | Rostzwiebeln | Gemusechips 1,3,7

Rote Beete Risotto V'V 14,50

Cashewnlusse | Feldsalat | Rote Beete Chips s

Kartoffelgulasch leicht pikant \'s 15,90
Rote Beete Knddel | Kartoffelstroh | Krauter 1,8,9

Linguine Pomodoro \'s 9,90

Parmesan | Basilikum 1,7

Allergene: 1 Glutenhaltige/es Getreide/Weizen; 2 Krebstier; 3 Ei; 4 Fisch; 5 NlUsse / Mandeln; 6 Soja; 7 Milch
(laktosehaltig); 8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesam; 12 Schwefeldioxide/Sulfite; 3 Lupinen
14 Weichtiere

V VEGETARISCH V'V VEGAN <X Fisch



BURGER

Beef Burger 14,50
Angusbeef | Tomate | Essiggurken | Cheddar Kase | Romanasalat
Zwiebeln | hausgemachte Burgersauce | Pommes Frites 1,3,7,9,10

Chicken Burger 13,50
Hahnchenbrustfilet | Tomate | Essiggurken | Cheddar Kase | Romanasalat
Zwiebeln | hausgemachte Burgersauce | Pommes Frites 1,3,7,9,10

Veggie Burger V' 12,50
Veggiepatty | Tomate | Essiggurken | Cheddar Kase | Romanasalat
Zwiebeln | hausgemachte Burgersauce | Pommes Frites 1,3,7,9,10

S

Pimp my Burger

+ Speck 1,00
+ Jalapenos 1,00
+Ei 1,00
+ Extra Kase 7 1,00

DESSERTS

Panna Cotta 37 6,10
Mango-Maracuja

Nuss Nougat Parfait \'s 7,50

Karamellisierte Walnlisse | Waldbeeren 3,7

Erdbeer-Mascarpone Blumentopf
Oreos | Minze 1,3,7 V 7,50

Allergene: 1 Glutenhaltige/es Getreide/Weizen; 2 Krebstier; 3 Ei; 4 Fisch; 5 NlUsse / Mandeln; 6 Soja; 7 Milch
(laktosehaltig); 8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesam; 12 Schwefeldioxide/Sulfite; 3 Lupinen
14 Weichtiere

V VEGETARISCH V'V VEGAN <X Fisch


https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Adelholzener Classic Flasche 0,251
Adelholzener Still Flasche 0,251
Tafelwasser 0,251

Coca-Cola/Zeros .«
Spriteo «
Fanta B, D, K

Paulaner Spezi s ¢ «

Schweppes Ginger Ale : «

3,50
3,50

2,80

SAFTE / NEKTAR

Safte 0,251 3,20

Apfel Naturtrib | Orange

Nektar 0,251 3,20

Johannesbeere | Rhabarber | Maracuja

Saftschorle 0,251 3,10

BIERE

Ayinger Hell 0,31 3,20

Aiynger Brauweisse ; 0,31 3,50

Ayinger Leichte Brauweisse ;
Ayinger Kellerbier ;

Ayinger Dunklesbier

Schneider Weisse Alkoholfreies

Hopfenthaler Alkoholfreies Helles

Radler / Russen

0,751
0,751

0,51
0,331
0,331
0,301

0,331

0,21

0,51

0,51

0,5l

0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51

0,51

6,80
6,80
3,60
3,80
3,80
3,50

3,50

3,50

4,80

4,80

4,50

4,50
4,50
4,50
4,80
4,80
4,50
4,50

4,20



Glas Prosecco
Aperol Spritze,,
Hugo .

Lillet Wild Berry « 1

Chardonnay

Trocken 12

Griiner Veltliner
Trockens, i, 12

WeiBweinschorle
SUB oder sauer 12

Merlot
Trockens,i, 12

Primitivo
Trocken 12

Rotweinschorle
SUB oder sauer s,1,12

Ipanema

APERITIFS

WEISSWEINE

0,21
0,751

0,21
1,1

0,21
0,51

ROTWEINE

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,51

MOCKTAILS

Ginger Ale | Soda | Limetten | Minze | Rohrzucker g, (12

Coconut Kiss

Ananassaft | Orangensaft | Sahne | Kokossirup 12

Virgin Sunrise

Ananassaft | Orangensaft | Zitronensaft | Grenadine 4

3,00
6,90
6,90

6,90

6,50
21,00

6,50
25,00

4,50
6,80

6,50
21,00

6,50
21,00

4,50
6,80

6,90

6,90

6,90



COCKTAILS

Mojito 7,90

WeiBer Rum | Limette | Minze | Rohrzucker | Soda

Tequila Sunrise 7,90
Tequila Silver | Orangensaft | Grenadine

Pina Colada 7,90

WeiBer Rum | Ananassaft | Sahne | Kokos k, 12,7

Espresso Martini 7,90
Vodka | Kahlua | Espresso

Caipirinha 7,90

Cachaca | Limette | Rohrzucker | Soda 12

HEIRE GETRANKE

Café Crema 2,80 Haferl Café Crema 3,80
Espresso 2,60 Espresso doppio 4,00
Capuccino; 3,50 Cappucciono groB , 4,50
Latte Macchiato 4,50 Milchkaffee 4,20
HeiBe Schokolade ; 4,50 Espresso Macchiato-, 3,20
Glas Eilles Tee 4,50

Kamille | Pfefferminz | Japan Senca Grunertee | Waldbeere
Darjeeling Schwarzertee | Tulsi Relax Krautertee

Zusatzstoffe: A SuRungsmittel; B Farbstoff; C Konservierungsstoff; D Antioxiationsmitte; E
Geschmacksverstérker; F Sulfite / geschwefelt; G Koffein; H Geschwarzt; J Phosphat; K Sdurungsmittel; L
Chininhaltig



